FORMULES (midi en semaine ﬁors}éurs fériés )

Gallette + Crépe + boisson : 12€50
Galette + Dessert + boisson : 13650
Plat + Crépe + boisson : 14€50
Plat + Dessert + boisson : 15€

Galettes: Plats:

Troll: fromage fermier, soubise, créme, bacon , pommes de terre Tartilette facon fermiéve, salade
Argoad: chévre, poireaux, cvéme, tomates cevise, jambon serrano, salade verte Burger d notre facon, salade verte
Antravone: champignons, créme fraiche, oeuf fermier, bacon Dos de Saumon, petits Egumes maison
Bouffon du Roy: andouille artisanale, créme, champignons, soubise Faux filet, frites maison, salade verte
Liffréenne : champignons, pommes de terre, créme, lard fumé Suggestion du moment
Crépes: Desserts:
Opale: : chocolat, chantilly, glace vanille artisanale Faisselle coulis fruits rouges, glace vanille
Licorne: confiture de cassis bio, chantilly maison, sorbet fraise Fondant au chocolat cour caramel
Perceval: caramel, chantilly, amandes grillées, glace nougatine Café gourmand:
Excalibure: chocolat, coulis café, amandes grillées, chantilly, glace vanille Suggestion du moment

Menu Express: 10€50

Galette compléte ( jambon, oeuf fermier, emmental francais )
Crépe chiocofat ou caramel maison
boisson au choix

Boisson au choix : verve de cidre fermier bio, vin rouge, rosé, blanc, jus d'ovange, limonade ou un café

Toutes les préparations utilisées 4 la confection de nos plats sont réalisées par nos soins ici méme
Ayant le soucis de toujours mieux vous servir, merci de nous faire part de vos suggestions ou remarques.



